POMODORO SAN MARZANO DELL'AGRO

SARNESE-NOCERINO D.O.P.
SAN MARZANO TOMATO OF AGRO SARNESE-NOCERINO AREA D.O.P.

Denominazione del
prodotto

Pomodoro San Marzano dell’ Agro Sarnese - Nocerino DOP

Product San Marzano Tomato of Agro Sarnese-Nocerino Area D.O.P.

Pomodori pelati San Marzano in succo di pomodoro parzialmente concentrato, ottenuti da frutti sani
Descrizione raccolti al giusto grado di maturazione e lavorati con le tecnologie piu avanzate
per garantire le migliori condizioni di igienicita e la massima qualita del prodotto.

San Marzano peeled tomatoes in partially concentrated tomato juice, obtained from healthy
Description fruits harvested at the right stage of ripeness and processed with the most advanced technologies to
guarantee the best hygienic standards and the best quality of the product.

Ingredienti Pomodori pelati interi (65%), succo di pomodoro (35%).
Ingredients Whole peeled tomatoes (65%), tomato juice (35%).

ASPETTO ESTERNO/INTERNO Senza difetti, pulito e senza ammaccature

Inside/Outside shape Flawless, clean and without dents
CODIFICA Presente, leggibile, esatta
Contenitore Encoding Present, legible, exact
Packaging ETICHETTATURA Senza difetti, esatta
Label Flawless, exact
TIPO CONTENITORE Barattolo ermetico in banda stagnata, 3 pezzi, elettrosaldato
Packaging Tinplate hermetic jar, 3 pieces, electrowelded
FORMATO NOMINALE
Nominal size 500¢g 1000g 3000g
Formato PESO NETTO 400g 800g 2550¢
Size Net weight
PESO SGOCCIOLATO
Drained weight 260g 520¢ 1660¢
BUCCE
(PER 100g DI PRODOTTO) <2cm’/ 100g
Skin
INTEREZZA > 70%
Wholeness
Caratteristiche HOWARD
chimico-fisiche (SUL PASSATO) <40%
Physical-chemical Howard Mould Count
parameters RESIDUO OTTICO
(SUL PASSATO) 6 °Brix £ 0,5°
Soluble solids
pH <45
Caratteristiche Consistenza/texture Soda/Firm
organolettiche Odore/smell Caratteristico, senza note estranee/Typical
Organoleptic characteristics  Sapore/taste Tipico, senza retrogusto/Typical

Colore/colour Caratteristico, rosso/Typical



Dichiarazione nutrizionale
(valori medi per 100g di prodotto)

Nutritional declaration (average
for 100g of product)

TMC (Termine minimo di
conservazione)
Shelf life

Condizioni di
conservazione
Storage conditions

Istruzioni d'uso
Instructions for use

Destinazione d'uso
Intended use

Confezionamento
Packaging
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SARNESE-NOCERINO D.O.P.
SAN MARZANO TOMATO OF AGRO SARNESE-NOCERINO AREA D.O.P.

Energia/Energy 119 Kj/28 Kcal
Grassi/Fat 0,10 g

di cui saturi/of wich saturates 0

ac. grassi monoinsaturi trans/monounsatured

trans fatty acids n.r. %

ac. grassi polinsaturi trans/polyunsatured trans

fatty acids n.r. %
Carboidrati/Carbohydrate 55¢g

*di cui zuccheri/of wich sugars 42 ¢
Proteine/Protein 13¢g
Fibre/Fiber 13¢g
Sale/Salt 0,1g
Sodio/Sodio 40 mg
Colesterolo/Cholesterol <LoQ
Vitamina D/Vitamin D n.r. mg
Calcio/Calcium 21,9 mg
Ferro/Iron 0,50 mg
Potassio/Potassium 354,9 mg

*valore calcolato sul prodotto frullato (succo+pomodori)
*value is calculated on the blended product (juice+tomatoes)

48 mesi/48 months

Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo da fonti di calore. Una volta aperto, versare il prodotto
in un contenitore per alimenti, conservare in frigo a 4°C e consumare entro 3 giorni.

Preserve at room temperature in a cool dry place, away from source of heat. Once opened, pour the product
into a container for food, keep in fridge at 4°C and use by 3 days.

Il prodotto puo essere consumato tal quale o previa cottura.
Use as it is or for tomato sauces preparation.
Per tutte le tipologie di consumatori

For all types of consumers

Materiale: Banda stagnata elettrolitica
IMBALLAGGIO PRIMARIO Finitura interna: Smalto Bianco BPANI (14.0 + 2.0)

Primary packaging Material: electrolytic tinplate
Internal finish: BPANI white lacquer (14.0 + 2.0)

IMBALLAGGIO SECONDARIO Casse in cartone KFK - Vassoi in termoplastica termoretraibile
Secondary packaging Carton KFK (Kraft Flute Kraft) - Cases thermo-retracted
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. TABELLA INFORMATIVA Aggiunta . .
Allergeni . . . Presenza nel sito produttivo
Allergeni intenzionale .
) Presence in plant
Allergens Allergens Intentionally added
Cereali contenenti glutine e derivati/
Cereals containing gluten and product No No
thereof
Crostacei e derivati/ No No
Crustaceans and product thereof
Uova e derivati/ No No
Eggs and product thereof
Pesci e derivati/ No No
Fish and product thereof
Arachidi e derivati/ No No
Peanuts and product thereof
Soia e derivati/ No No
Soybeans and product thereof
Latte e prodotti a base di latte/ No No
Milk and product thereof
Frutta con guscio/
Nuts, almond, hazelnuts, walnut, cashew,
pecan nut, brazil nut, pistachio, No No
macadamia, queensland and product
thereof
Sedano e prodotti a base di sedano/ No No
Celery and product thereof
Semi di sesamo e derivati/ No No
Sesame seeds and product thereof
Senape e prodotti a base di senape/ No No
Mustard and product thereof
Anidride solforosa e solfiti/
Sulphur dioxide and sulphites at No No
concentrations of more than 10ppm
Mollusco e prodotti a base di
mollusco/ No No
Molluscs and product thereof
OGM Il prodotto non consiste, non contiene, né deriva da Organismi Geneticamente Modificati
GMO The product is O.G.M. free
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