
 

 

 
SCHEDA TECNICA 

 

MARSALA FINE I.P. AMBRA DRY 
 D.O.C. 17° INTORCIA CL.100 

 

 

 

 

 

Caratteristiche  

Affinamento MINIMO 12 MESI IN FUSTI DI ROVERE 

Zona di produzione MARSALA 

Vitigno GRILLO, CATARRATO E INZOLIA  

Colore AMBRATO 

Profumo ETEREO CARATTERISTICO 

Sapore MORBIDO E MODERATAMENTE DOLCE 

Abbinamenti PASTICCERIA IN GENERALE – OTTIMO L’ABBINAMENTO CON LA PASTICCERIA A BASE 

DI MANDORLE E RICOTTA 

Codice Doganale I00022042187S119 

Parametri analitici Target Tolleranza Parametri analitici Target Tolleranza 

Alcool [%vol] 17,00 + 0,5 Densità [g/l] 0.9950 + 0,05 

Zuccheri [g/l] 28,00 ± 3 Estratto totale [g/l] 75 ± 5 

Acidità totale [g/l ac. tart.] 4,30 ± 0,3 Ocratossina-A [ppb] 1 ± 0,3 

Acidità volatile [g/l ac. acet.] 0,60 ± 0,20 Piombo [mg/l] 0,10 ± 0,05 

SO2 libera [mg/l] 10 ± 3 Rame [mg/l] 0,30 ± 0,10 

SO2 totale [mg/l] 80 ± 20 Ferro [mg/l] 4,00 ± 1,00 

pH 3,30 ± 0,15    

Stabilità fisico-chimica BUONA     

Packaging  

Codice a barre bottiglia  

Codice a barre cartone  

Tipo bottiglia MARSALA SICILIA CC 1000 

Colore bottiglia ULTRA 

Peso bottiglia gr.500 

Capacità bottiglia cl.100 

Diametro bottiglia cm.8,51 

Altezza bottiglia cm.31,9 

Nr di bottiglie per cartone 12 

Dimensione cartone cm.34,6x26,2x32,8 

Bancale EPAL a rendere 

Dimensioni bancale cm.80x120 

Pallettizzazione Nr file:5/6 

Cartoni per fila:11 

Cartoni per bancale:55/66 

Peso bottiglia kg.1,52 

Peso cartone kg.18,50 

Peso bancale kg. 1017/1220 + pedana (da 10kg a 25kg) 


